
Moules et feuille de shiso croustillantes
Soupe iodée au curry rouge 

Crispy mussels and perilla leaf, soup with red curry flavour

***
Lotte à la vapeur

Carottes à la moutarde de Reims
Steamed monkfish with carrots and mustard flavor

***
Volaille de Champagne

Variation d’artichaut
Poultry from our region with artichokes

***
Le flan intense en vanille de Tahiti

«Le flan» vanilla from Tahiti

75 euros

Oeuf mollet de M. Lacroix
Asperges vertes en tempura

Soft boiled egg from our region and tempura green asparagus

***
Saint-Pierre de ligne

Cuit dans une feuille d’ail des ours et petit pois
John Dory fish and wild garlic leaf with green peas

***
Ris de veau braisé au jus 

Millefeuille de pomme de terre au Beaufort
Roasted sweetbread, potatoes with Beaufort cheese

***
La rhubarbe et la fraise

Rhubarb and strawberry

95 euros

-Toutes nos viandes sont d’origine française – Tous nos plats sont faits maison - Menu enfant sur demande - Menu végétarien sur demande
- Nos plats contiennent des allergènes, renseignez-vous auprès de votre serveur – Prix TTC, service compris

Laissez-vous guider par le chef avec un menu en 4 services
Our Chef composed a menu for you with 4 courses

55 euros

Servi pour l’ensemble de la table
Served for the whole table
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