
Maquereau et anguille fumée
«Délikatess» confites, sabayon d’algues

Mackerel and smoked eel with potatoes and seaweed sabayon
***

Merlan de ligne cuit dans une feuille de nori
Carottes à la moutarde de Reims

Steamed whiting fish with carrots and mustard flavor
***

Canard de Mme Burgaud rôti sur le coffre
Variation d’aubergine

Roasted duck with a selection of eggplants
***

Tarte au chocolat «Manjari», pickles de framboises
«Manjari» chocolate tart, selected raspberries pickles

79 euros

Mosaïque de tomates de collection
Mosaic of heirloom tomates and raspberries

***
Lieu jaune «Ikejime»

Déclinaison de choux-fleurs
Pollack fish with seasonal cauliflower

***
Zéphyr de langoustine sous un pétale de courgette

Sauce vin jaune parfumée de pollen
Scampi mousse and zucchini petals with yellow wine sauce and bee pollen

***
Ris de veau en deux services

Rôti au sautoir et braisé dans un parmentier
Roasted sweetbread in two services, roasted and in a parmentier

***
Abricot «emmeringué» cuisiné au poivre Sichuan

Apricot and meringue with Sichuan pepper flavor

99 euros

- Toutes nos viandes sont d’origine française - Tous nos plats sont faits maison - Menu enfant sur demande - Menu végétarien sur demande
- Nos plats contiennent des allergènes, renseignez-vous auprès de votre serveur - Prix TTC, service compris

Laissez-vous guider par le chef avec un menu en 4 services
Our Chef composed a menu for you with 4 courses

59 euros

Servi pour l’ensemble de la table
Served for the whole table
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