
Langoustine juste saisie - Sabayon idodé d’algues
Seared Langoustine – Iodized Seaweed sabayon

La pomme caramélisée - Espuma sarrasin
Caramelized apple - Buckwheat foam

La rûche de Mr et Mme Bernier  - Réduction acidulée
Honey from the region - Citrus reduction

La tarte tiède «Macaé» - Ecume cacahuète
Slightly warm tart - Peanut foam

Plateau de fromages affinés
Cheese tray

Barbue de ligne - Velours barigoule
Steamed Brill fish - Barigoule smooth
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59
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19

19

19

- Toutes nos viandes sont d’origine française - Tous nos plats sont faits maison - Menu enfant sur demande - Menu végétarien sur demande
- Nos plats contiennent des allergènes, renseignez-vous auprès de votre serveur - Prix TTC, service compris

Selle d’agneau - Essence de sa cuisson au sautoir
Saddle of lamb  - Essence of its cooking juice

59

Bar de ligne - Elixir du Jura
Sea bass - Jura Elixir

59

Moules de Bouchot - Nuage d’une marinière
Bouchot mussels - Marinière foam

39

Ris de veau doré au sautoir - Extraction de cosses de petits pois
Roasted sweetbread  - Extraction of pea pods

69


