Moules de Bouchot - Nuage d'une mariniere
Bouchot mussels - Mariniere foam

Langoustine juste saisie - Sabayon iodé d'algues
Seared langoustine - lodized Seaweed sabayon

Rouget des cotes - Emulsion & la fleur de sureau
Rock Red Mullet — Elderflower Essence

Homard bleu - Jus de téte au curry rouge
Blue lobster - Head jus with red curry

Selle d'agneau - Essence de sa cuisson au sautoir
Saddle of lamb - Essence of its cooking juice

Ris de veau doré au sautoir - Consommé aux essences de gingembre
Roasted sweetbread - Ginger infused consommé

Plateau de fromages affinés
Cheese fray

la pomme caramélisée - Espuma sarrasin
Caramelized apple - Buckwheat foam

La fleur - Péche blanche et verveine
The Blossom — White peach & verbena

La tarte tiede «Macaé» - Ecume cacahuete
Slightly warm tart - Peanut foam
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- Toutes nos viandes sont d‘origine francaise - Tous nos plats sont faits maison - Menu enfant sur demande - Menu végétarien sur demande

- Nos plats contiennent des allergénes, renseignez-vous auprés de votre serveur - Prix TTC, service compris



