MERCREDI 31 DECEMBRE 2025

Mise en bouche autour du topinambour et du parmesan

Amuse-bouche featuring Jerusalem artichoke and Parmesan
[ ]
Déclinaison de betterave, émulsion de chévre
Beetroot variation with goat cheese emulsion
[ ]

Saint-Pierre grillé, salsifis confits au jus
Grilled John Dory with salsify confit in jus

et/ ou
and / or

Filet de boeuf, tourte de pommes de terre a la truffe noire
Beef fillet with potato pie and black truffle

[ ]

Brillat-savarin truffé, salade a I'huile de caméline

Truffled Brillat-Savarin, salad with camelina oil

[ ]

Paviova aux agrumes

Citrus Pavlova

Menu en 4 plats - 75 euros par personne
Menu en 5 plats - 100 euros par personne
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