
Menu du moment
Tartare de betterave et chèvre, vinaigrette aux noix

 Beetroot and goat's cheese tartare, walnut vinaigrette

Ou / Or

Gravlax de Saumon
Salmon gravlax

Filet de dorade, tombée d’épinards à l’ail
Sea bream fillet, wilted spinach with garlic

Ou / Or

 Filet de Bœuf, sauce à la fourme d'ambert, risotto de petit pois
 Beef fillet, Fourme d'Ambert sauce, green pea risotto

Clafoutis framboise, vanille et amande
Raspberry, vanilla and almond clafoutis

Entrée - Plat ou Plat - Dessert : 26 euros
Starter & main course, or main course & dessert

Entrée - Plat - Dessert : 32 euros
Starter - Main course - Dessert

Nos plats contiennent des allergènes, renseignez-vous auprès de notre personnel - Prix TTC, service

Pour les petits / For kids
Viande ou poisson / Meat or Fish Une garniture au choix/ One side dish

15€
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