Pour les petits / For kids 15€
Viande ou poisson / Meat or Fish Une garniture au choix/ One side dish
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Menu du moment

Gaspacho de melon et pastéque
Melon and Watermelon Gazpacho

Ou/ Or

Tartare de saumon, vinaigrette soja-sésame grillé
Salmon Tartare with Soy-Toasted Sesame Vinaigrette

Steak maturé a cheval, risotto crémeux aux champignons
Dry-Aged Beef Steak "a Cheval" with Creamy Mushroom Risotto

Ou/ Or

Filet de Maquereau grillé, aubergine rétie
Grilled mackerel fillet, roasted eggplant

Panna cotta a la vanille, abricots
Vanilla Panna cotta with apricots

Entrée - Plat ou Plat - Dessert : 26 euros
Starter & main course, or main course & dessert

Entrée - Plat - Dessert : 32 euros
Starter - Main course - Dessert

Nos plats contiennent des allergénes, renseignez-vous auprés de notre personnel - Prix TTC, service
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